
 

 

 
 
 
DESCUEREADORA DE MANO INOXIDABLE 
Equipo para extracción de cuero de cortes porcinos o porcinos completos. 

  

 Descuereadora manual neumática para la eliminación del cuero de los jamones y en las piezas o media res.  

 Con un diseño especial que la hace más eficiente, ligera y rápida. 

 Menor peso y más facilidad en la limpieza y en el mantenimiento. 

 Rápida y potente para un mayor ahorro en merma y tiempo de trabajo. 

 Mango rotativo anatómico para mejor confort del operario. 

 Fácil para armar y desarmar para su correcta limpieza 

 Cambio fácil de cuchillas. 

 Sin necesidad de llaves ni herramientas.  

 De accionamiento neumático con un impulsor de altas revoluciones empleando un mínimo caudal de aire. 
 
Características: 

Dimensiones (mm):  105 x 75 x 170 
Peso (gr):  1600 
Presión Trabajo (Bars): 6.5 
Consumo (l/min): 540 
Presión Acústica (dBA):  80 
Nivel vibración (m/sec):  2'4 
Rácord entrada ("): 1/4 

 

 

  


